Doxa

Documento completo relativo al sondaggio!

(in ottemperanza all'art. 5 del Regolamento in materia di pubblicazione e diffusione dei sondaggi sui mezzi di comunicazione di
massa approvato dall’Autorita per le garanzie nelle comunicazioni con delibera n. 256/10/CSP, pubblicata su GU n. 301 del
27/12/2010)

1.TITOLO DEL SONDAGGIO

L'olio d'oliva uno sguardo d'insieme

2. SOGGETTO CHE HA REALIZZATO IL SONDAGGIO

Doxa SPA

3. SOGGETTO COMMITTENTE

Federolio Servizi Srl

4. SOGGETTO ACQUIRENTE

5. DATA O PERIODO IN CUI E STATO REALIZZATO IL SONDAGGIO

Il sondaggio €& stato realizzato dall'8 al 15 giugno 2018

1 Tutti i campi sono obbligatori.
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6. MEZZO/MEZZ| DI COMUNICAZIONE DI MASSA SUL/SUI QUALE/QUALI E PUBBLICATO O DIFFUSO

IL SONDAGGIO? (pubblicato sul quotidiano/periodico cartaceo e/o elettronico, diffuso sull'emittente radiofonica, televisiva o sul
sito web)

stampa off-line / on-line

Esempi: Food, Arezzo web, Corriere di Siena, Adkronos, Finanza TGCOM 24, Corriere dello sport, Affari
Italiani, Libero quotidiano, Il foglio, Tribuna politica

7. DATA DI PUBBLICAZIONE O DIFFUSIONE

28 Giugno 2018

8. TEMI/FENOMENI OGGETTO DEL SONDAGGIO (economia, societa, attualita, costume, marketing, salute, etica,
ambiente etc.)

E' stata effettuata un’indagine statistica, su base nazionale, volta ad indagare il tema dell'clio d'oliva.

9. POPOLAZIONE DI RIFERIMENTO

L'universo di riferimento € costituito dalla popolazione dei consumatori di olio d'oliva di 18 e piu anni d'eta,
residenti sul territorio italiano aventi accesso a internet.

10. ESTENSIONE TERRITORIALE DEL SONDAGGIO?

E stato utilizzato un campione nazionale di individui, uomini e donne user internet, di 18 e piu anni d'eta.

L’elenco dei comuni in cui sono state realizzate le interviste € allegato

2 Fatti salvi i casi di esclusione di cui all'articolo 2 comma 3 del Regolamento.
3 Nel definire I'estensione territoriale del sondaggio € possibile scegliere tra due opzioni, la prima con I'elenco dei comuni oggetto
della rilevazione, la seconda con il numero dei comuni suddiviso per area geografica.
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10.1.COMUNI DI RILEVAZIONE 4

Opzione a). Elenco dei Comuni

ABANO TERME
ACERRA

ACI CASTELLO
ACI CATENA
ACQUAFONDATA
ACQUAFREDDA
ACQUAVIVA PLATANI
ADELFIA

ADRIA

ADRO

AGRA

AGRATE CONTURBIA
AGROPOLI
AIRASCA

ALA

ALAGNA

ALBA

ALBAGIARA
ALBAIRATE
ALBAREDO ARNABOLDI
ALBENGA
ALBIGNASEGO
ALCAMO
ALFONSINE
ALMENNO SAN BARTOLOMEO
ALSERIO
ALTAMURA
ALTAVILLA MILICIA
ALTILIA
ALTISSIMO
AMATO
ANCARANO
ANCONA
ANDEZENO
ANDRIA

ANNONE VENETO
ANTIGNANO
APOLLOSA
APRILIA
ARAMENGO
ARCENE
ARCONATE
ARDESIO

AREZZO
ARGUSTO
ARICCIA

* Inserire, nella casella di testo, I'elenco dei comuni in formato tabella.
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Opzione b). Numero di comuni®

Comuni Nord Ovest Nord Est Centro | Sud e Isole Totale

fino a 5mila abitanti
piu di 5mila abitanti

fino a 10mila abitanti

tra 10mila e 100mila abitanti
piu di 100mila abitanti
Totale 453

11. METODO DI CAMPIONAMENTO (inclusa l'indicazione se trattasi di campionamento probabilistico 0 non probabilistico,
del panel e 'eventuale ponderazione)

Gli individui da contattare sono stati estratti casualmente all'interno di un Panel di utenti internet sulla base
di inviti rappresentativi della popolazione 18+ per sesso eta e area geografica.

12. RAPPRESENTATIVITA DEL CAMPIONE INCLUSA L’INDICAZIONE DEL MARGINE DI ERRORE

Con il campione utilizzato (820 casi), per una risposta data dal 50% degli intervistati, si calcola un margine
di errore del + 3,4%, al livello di confidenza del 95%.

13. METODO DI RACCOLTA DELLE INFORMAZIONI

La rilevazione ¢ stata effettuata col sistema C.A.W.I. (Computer Assisted Web Interview).

5 La suddivisione geografica delle Regioni segue la ripartizione dell’ Istat:
= Nord Ovest: Piemonte, Valle d'Aosta, Lombardia, Liguria
= Nord Est: Bolzano-Bozen, Trento, Veneto, Friuli Venezia Giulia, Emilia Romagna
= Centro: Toscana, Umbria, Marche, Lazio
= Sud e Isole: Abruzzo, Molise, Campania, Puglia, Basilicata, Calabria, Sicilia, Sardegna
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14. CONSISTENZA NUMERICA DEL CAMPIONE DI INTERVISTATI, NUMERO DEI NON RISPONDENTI E
DELLE SOSTITUZIONI EFFETTUATE;

Non reperibili Ciffa ovvvveveeeee, /N
Rifiuti cifra i, % .o,
Sostituzioni cifra....cooeeeiinn, R,
Totale interviste effettuate cifra ............ 820. % v,

15. TESTO INTEGRALE DI TUTTE LE DOMANDE 6

(Testo delle domande e percentuale delle persone che hanno risposto a ciascuna domanda)

Base campionaria: 820 - % "non risponde” = 0.0

Q1 Indica quali ¢ il tipo di olio consumi anche solo occasionalmente?
Olio di oliva 1

Olio extravergine di oliva 2
Olio di oliva vergine 3

Olio di sansa di oliva 4

Olio di semi di girasole 5
Olio di semi di lino 6

Olio di semi di canapa 7
Olio di mais 8

Olio di arachidi 9

Olio di cocco 10

Olio diriso 11

Olio di semi di vinacciolo 12
Olio di argan 13

Olio di zucca 14

Base campionaria: 820 - % "non risponde" = 0.0
Q2 Indica quali ¢ il tipo di olio consumi prevalentemente?
Olio di oliva 1

Olio extravergine di oliva 2

Olio di oliva vergine 3

Olio di sansa di oliva 4

Olio di semi di girasole 5

Olio di semi di lino 6

Olio di semi di canapa 7

Olio di mais 8

Olio di arachidi 9

Olio di cocco 10

Olio diriso 11

Olio di semi di vinacciolo 12

Olio di argan 13

Olio di zucca 14

Base campionaria: 820 - % "non risponde" = 0.0

Q3 Come definiresti Olio di oliva/Olio extravergine di oliva/Olio di oliva vergine/Olio di sansa di oliva, sai per
che cosa si caratterizza questo olio?

E un olio ottenuto dalla miscelazione tra un olio d'oliva raffinato e un olio di oliva vergine. 1

E un olio ottenuto unicamente dalla lavorazione meccanica o fisica, non presenta difetti organolettici con
presenza di gusto fruttato. Ha il piu basso livello di acidita. 2

Olio di oliva ottenuto unicamente dalla lavorazione meccanica o fisica, presenta dei leggeri difetti ed &
presente un gusto fruttato. 3

Olio ottenuto dalla miscelazione tra I'olio raffinato derivante dagli scarti della lavorazione manuale delle olive

Contenuto bloccato, non € possibile apportare modifiche al documento. t

® Inserire, nella casella di testo, I'elenco di tutte le domande.
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	9 TEMI/FENOMENI: E' stata effettuata un’indagine statistica, su base nazionale, volta ad indagare il tema dell'olio d'oliva.

	Elenco dei Comuni: ABANO TERME
ACERRA
ACI CASTELLO
ACI CATENA
ACQUAFONDATA
ACQUAFREDDA
ACQUAVIVA PLATANI
ADELFIA
ADRIA
ADRO
AGRA
AGRATE CONTURBIA
AGROPOLI
AIRASCA
ALA
ALAGNA
ALBA
ALBAGIARA
ALBAIRATE
ALBAREDO ARNABOLDI
ALBENGA
ALBIGNASEGO
ALCAMO
ALFONSINE
ALMENNO SAN BARTOLOMEO
ALSERIO
ALTAMURA
ALTAVILLA MILICIA
ALTILIA
ALTISSIMO
AMATO
ANCARANO
ANCONA
ANDEZENO
ANDRIA
ANNONE VENETO
ANTIGNANO
APOLLOSA
APRILIA
ARAMENGO
ARCENE
ARCONATE
ARDESIO
AREZZO
ARGUSTO
ARICCIA
ARLUNO
ARMUNGIA
ARNESANO
AROSIO
ARQUA' PETRARCA
ARZANO
ASCOLI PICENO
ASSAGO
ASSEMINI
ASSO
ASTI
ATENA LUCANA
ATTIMIS
AUGUSTA
AVELLINO
AVETRANA
AVEZZANO
AVIGLIANA
AZZANELLO
BACOLI
BADIA CALAVENA
BALDISSERO D'ALBA
BAONE
BARDOLINO
BARI
BARIANO
Barletta
BARNI
BASIANO
BASSANO ROMANO
BASTIA UMBRA
BAZZANO
BEINASCO
BELLEGRA
BELLONA
BELLUNO
Bellusco
BENEVENTO
BERGAMO
BERNALDA
BETTONA
BEVERINO
BIELLA
BIENO
BIGARELLO
Bisceglie
BITONTO
BOLOGNA
BOLZANO VICENTINO
BOMARZO
BORDANO
BORDIGHERA
BORGARO TORINESE
BORGHETTO SANTO SPIRITO
BORGO TICINO
BORGORICCO
BOSCOREALE
BOSCOTRECASE
BOTRICELLO
Bovisio-Masciago
BRENTINO BELLUNO
BRESCIA
BRESSANA BOTTARONE
BRITTOLI
BRUINO
BUIA
BUSTO ARSIZIO
BUTTAPIETRA
CAGLIARI
CALDOGNO
CALTAGIRONE
CALTANISSETTA
CALVAGESE DELLA RIVIERA
CAMPAGNA LUPIA
CAMPAGNANO DI ROMA
CAMPI BISENZIO
CAMPOBASSO
CAMPOCHIARO
CAMPORGIANO
CANALE MONTERANO
CANCELLO ED ARNONE
CANELLI
CANICATTI'
CANNARA
CANOSA DI PUGLIA
CANTU'
CAPANNOLI
CAPANNORI
CAPODRISE
CAPOTERRA
CARASCO
CARBONIA
CARLANTINO
CARRE'
CARTOCETO
CASALBELTRAME
CASALINCONTRADA
CASERTA
CASSINO
CASTEL FRENTANO
CASTEL MAGGIORE
CASTELFRANCO EMILIA
CASTELLANETA
CASTELLO D'AGOGNA
CASTELNUOVO SCRIVIA
CASTIGLIONE DEL LAGO
CASTIGLIONE IN TEVERINA
CATANIA
CATANZARO
CAVALLINO-TREPORTI
CECINA
CENCENIGHE AGORDINO
CENTO
CERANO
CERCOLA
CEREGNANO
CERIGNOLA
CERRO AL LAMBRO
CERRO MAGGIORE
CERVETERI
CERVINARA
Cesena
CESENATICO
CESSALTO
CHIAMPO
CHIARAVALLE CENTRALE
CHIETI
CHIUSANICO
CHIUSI
CINISELLO BALSAMO
CITTA' DI CASTELLO
CIVITANOVA MARCHE
COLLE DI VAL D'ELSA
COLLEGNO
COLOGNO MONZESE
COMAZZO
COMO
CONCA CASALE
CONEGLIANO
COPERTINO
COREGLIA ANTELMINELLI
CORRIDONIA
CREMONA
CROCETTA DEL MONTELLO
CROTONE
CUNEO
CURNO
CUSTONACI
DECIMOPUTZU
DOMUSNOVAS
EBOLI
ESANATOGLIA
FABBRICO
FABRIANO
FABRICA DI ROMA
Ferrara
FIORENZUOLA D'ARDA
FIRENZE
FIUMICINO
Foggia
FOLGARIA
FOLIGNO
FONTEVIVO
Forli'
FOSSANO
FRASCATI
FRATTAMAGGIORE
FROSINONE
GALATINA
GAMBETTOLA
GAMBOLO'
GARBAGNA NOVARESE
GATTINARA
GELA
GENOVA
GENZANO DI LUCANIA
GERMAGNO
GIARRATANA
GIOIOSA MAREA
GIUGLIANO IN CAMPANIA
Giussano
GRADO
GRANAROLO DELL'EMILIA
GRAVINA DI CATANIA
GRECI
GROSSETO
GRUMO NEVANO
GUDO VISCONTI
GUIDONIA MONTECELIO
IMPERIA
IMPRUNETA
INDUNO OLONA
ISERNIA
JESI
LACONI
LAGUNDO
LAMEZIA TERME
L'AQUILA
LAUCO
LECCE
LEGNANO
LICATA
Limbiate
LODI
LONGIANO
LUCCA
LUCERA
Macherio
MAGENTA
MANFREDONIA
MARANO DI NAPOLI
MARCIANISE
MARIGLIANO
MARTINA FRANCA
MASON VICENTINO
MATERA
Meda
MEDICINA
MENTANA
MERCATO SAN SEVERINO
MESSINA
MIANE
MILANO
MINERBE
MIRANO
MISANO ADRIATICO
MISTERBIANCO
Modena
MODICA
MODUGNO
MOGGIO UDINESE
MOLFETTA
MOLVENA
MONDOVI'
MONSERRATO
MONTEBELLUNA
MONTECARLO
MONTECCHIO MAGGIORE
MONTECORVINO ROVELLA
Monteprandone
MONTEROTONDO
MONTESILVANO
MONTESPERTOLI
Monza
MORBEGNO
MORDANO
MORTARA
Muggio'
NAPOLI
NASO
NERETO
NISCEMI
NOCERA INFERIORE
NOCI
NOGARA
Nova Milanese
NOVA SIRI
NOVARA
NUORO
OLBIA
OLGIATE MOLGORA
ORISTANO
Ornago
OTRANTO
PADERNO DUGNANO
PADOVA
PAESE
PAGANI
PALAGIANO
PALAZZOLO SULL'OGLIO
PALERMO
PARMA
PAULLO
PAVIA
PAVULLO NEL FRIGNANO
PEDRENGO
PERGINE VALSUGANA
PERSICO DOSIMO
PERUGIA
Pesaro
PESCARA
Piacenza
PIERANICA
PIOVE DI SACCO
PISA
POGGIOREALE
POGNO
POMIGLIANO D'ARCO
PONTE SAN PIETRO
PONTECAGNANO FAIANO
PONTECORVO
PORDENONE
PORTICI
Porto San Giorgio
Porto Sant'Elpidio
PORTO VIRO
POZZUOLI
PRATO
PRATOVECCHIO
PREGANZIOL
QUALIANO
QUARTO
QUARTU SANT'ELENA
RACCONIGI
RAGUSA
RAPALLO
Ravenna
RECANATI
REFRONTOLO
Reggio nell'Emilia
RENDE
RHO
RIETI
Rimini
RO
ROFRANO
ROMA
ROMENTINO
RONCO SCRIVIA
ROSSANO
ROVATO
ROVIGO
ROZZANO
RUSSI
SALERNO
SALICETO
SALVE
SAMARATE
San Benedetto del Tronto
SAN DONA' DI PIAVE
SAN GIORGIO A CREMANO
SAN GIOVANNI LA PUNTA
SAN GIOVANNI VALDARNO
SAN GIUSEPPE JATO
SAN LAZZARO DI SAVENA
SAN MARINO
SAN MARTINO DI LUPARI
SAN MARTINO IN RIO
SAN MINIATO
SAN PIETRO IN CARIANO
SAN PIETRO IN CASALE
SAN SEVERO
SANREMO
SANTA MARIA A VICO
SANT'AGATA BOLOGNESE
SANT'AGOSTINO
SANT'AMBROGIO DI TORINO
SANT'ANGELO IN VADO
SANTERAMO IN COLLE
SANT'ILARIO D'ENZA
SASSARI
SAVIGLIANO
SAVONA
SCAFATI
SCALEA
SCHIAVI DI ABRUZZO
Seregno
SERMONETA
SESTO FIORENTINO
SESTO SAN GIOVANNI
SESTRIERE
SETTIMO TORINESE
SGONICO
SINNAI
SOMMA LOMBARDO
SOMMA VESUVIANA
SORA
SORESINA
SQUINZANO
STRADELLA
Taranto
TEMPIO PAUSANIA
TERMOLI
TERNI
TEZZE SUL BRENTA
TIVOLI
TORINO
TORRE DEL GRECO
TRADATE
TRAPANI
TREVISO
TRICASE
TRIESTE
Trinitapoli
Triuggio
TROFARELLO
TUSCANIA
UDINE
URGNANO
VALDERICE
VALFABBRICA
VALLECROSIA
VAPRIO D'ADDA
VASTO
VELLETRI
VENEZIA
VENEZIA MESTRE
VERBANIA
VERCELLI
VERONA
VIAGRANDE
VICENZA
VILLASOR
VILLASTELLONE
VITERBO
VOGHERA
ZEVIO
	11 METODO DI CAMPIONAMENTO: Gli individui da contattare sono stati estratti casualmente all'interno di un Panel di utenti internet sulla base di inviti rappresentativi della popolazione 18+ per sesso età e area geografica.

	Sostituzioni: 
	% Sostituzioni: 
	Totale: 820
	% Totale: 
	Testo integrale: Base campionaria: 820 - % "non risponde" = 0.0

Q1 Indica quali è il tipo di olio consumi anche solo occasionalmente?
Olio di oliva 1
Olio extravergine di oliva 2
Olio di oliva vergine 3
Olio di sansa di oliva 4
Olio di semi di girasole 5
Olio di semi di lino 6
Olio di semi di canapa 7
Olio di mais 8
Olio di arachidi 9
Olio di cocco 10
Olio di riso 11
Olio di semi di vinacciolo 12
Olio di argan 13
Olio di zucca 14

Base campionaria: 820 - % "non risponde" = 0.0
Q2 Indica quali è il tipo di olio consumi prevalentemente?
Olio di oliva 1
Olio extravergine di oliva 2
Olio di oliva vergine 3
Olio di sansa di oliva 4
Olio di semi di girasole 5
Olio di semi di lino 6
Olio di semi di canapa 7
Olio di mais 8
Olio di arachidi 9
Olio di cocco 10
Olio di riso 11
Olio di semi di vinacciolo 12
Olio di argan 13
Olio di zucca 14

Base campionaria: 820 - % "non risponde" = 0.0
Q3 Come definiresti Olio di oliva/Olio extravergine di oliva/Olio di oliva vergine/Olio di sansa di oliva, sai per che cosa si caratterizza questo olio?
È un olio ottenuto dalla miscelazione tra un olio d’oliva raffinato e un olio di oliva vergine. 1
È un olio ottenuto unicamente dalla lavorazione meccanica o fisica, non presenta difetti organolettici con presenza di gusto fruttato. Ha il più basso livello di acidità. 2
Olio di oliva ottenuto unicamente dalla lavorazione meccanica o fisica, presenta dei leggeri difetti ed è presente un gusto fruttato.  3
Olio ottenuto dalla miscelazione tra l’olio raffinato derivante dagli scarti della lavorazione manuale delle olive e un olio di oliva vergine. 4

Base campionaria: 820 - % "non risponde" = 0.0
Q4 Dove acquisti l’olio di oliva che consumi abitualmente?
Al supermercato – ipermercato – grande distribuzione 1
Direttamente dal produttore nel luogo di produzione 2
Direttamente dal produttore on line, sito internet 3
Nei negozi/catene specializzati/e 4
Nei mercati rionali della mia città/paese 5
Nei mercati/fiere/manifestazioni alimentari e non 6
Altro (specificare) 7

Base campionaria: 820 - % "non risponde" = 0.0
Q5 Con frequenza acquisti l’olio di oliva?

Ogni settimana o più spesso 1
Ogni 2/3 settimane 2
Ogni mese 3
Ogni 3/ 4 mesi 4
Un paio di volte all’anno 5
Una volta all’anno o meno spesso 6
Base campionaria: 820 - % "non risponde" = 0.0
Q5B Quanto spendi mediamente per l’olio di oliva che acquisti?
Meno di €4,00 al litro 1
€4.01 - €6.00 al litro 2
€6.01 - €8.00 al litro 3
€8.01 - €10.00 al litro 4
€10.01 - €12.00 al litro 5
€12.01 - €14.00 al litro 6
€14.01 - €16.00 al litro 7
€16.01 - €18.00 al litro 8
€18.01 - €20.00 al litro 9
Più di €20.00 al litro 10
Base campionaria: 820 - % "non risponde" = 0.0
Q6 Quali sono gli aspetti, le caratteristiche che prendi in considerazione quando scegli l’olio di oliva o extravergine di oliva che consumi abitualmente?
Il prezzo 1
La presenza di offerte, promozioni 2
L’etichetta 3
La confezione 4
Il marchio 5
L’origine, la provenienza Italiana delle olive (produzione e raccolta) 6
La lavorazione dell’olio in Italia, anche se le materie prime non sono italiane 7
Le fasi produttive gestite da “famiglie storiche”, con una lunga tradizione nel settore 8
Una filiera produttiva certificata 9
Trasparenza di tutte le fasi produttive (sapere da dove provengono le olive, dove viene lavorato e imbottigliato il prodotto, …) 10
L’utilizzo pregresso del prodotto 11
Il rapporto qualità/prezzo 12
La biologicità di tutto le materie prime utilizzate 13
Deve essere un prodotto del “mio” territorio 14

Base campionaria: 820 - % "non risponde" = 0.0
Q7 Ora metti in ordine, da quello che ritieni più importante a quello che ritieni meno importante, tutti gli aspetti che prendi in considerazione nella scelta dell’ olio di oliva o extravergine di oliva che consumi abitualmente.
Il prezzo 1
La presenza di offerte, promozioni 2
L’etichetta 3
La confezione 4
Il marchio 5
L’origine, la provenienza Italiana delle olive (produzione e raccolta) 6
La lavorazione dell’olio in Italia, anche se le materie prime non sono italiane 7
Le fasi produttive gestite da “famiglie storiche”, con una lunga tradizione nel settore 8
Una filiera produttiva certificata 9
Trasparenza di tutte le fasi produttive (sapere da dove provengono le olive, dove viene lavorato e imbottigliato il prodotto, …) 10
L’utilizzo pregresso del prodotto 11
Il rapporto qualità/prezzo 12
La biologicità di tutto le materie prime utilizzate 13
Deve essere un prodotto del “mio” territorio 14

Base campionaria: 124 - % "non risponde" = 0.0
Q8 Per quale motivo mi hai detto che un aspetto per te importante nella scelta dell’olio sono le “famiglie storiche” del settore?
Sono sinonimo di tradizione 1
Sono sinonimo di qualità 2
Solo il “nome” basta come garanzia del prodotto 3
Danno un valore aggiunto al prodotto 4
Sono sinonimo di esperienza 5
Sono conosciute nel mondo 6
Portano avanti il “made in Italy” 7

Base campionaria: 820 - % "non risponde" = 0.0
Q9 Secondo te, la coltivazione e la lavorazione dell’olio che consumi prevalentemente…

Avviene nello stesso luogo 1
Le olive vengono importate e l’olio viene estratto e imbottigliato in Italia 2
L’olio viene importato e poi il prodotto viene imbottigliato in Italia 3
Le olive sono Italiane e l’olio viene estratto e imbottigliato all’estero 4
L’olio è italiano e poi il prodotto viene imbottigliato all’estero 5
Non so, non è un aspetto su cui mi soffermo 6

Base campionaria: 820 - % "non risponde" = 0.0
Q10 Secondo te, da dove provengono le olive dell’olio che consumi prevalentemente?
Italia 1
Spagna 2
Grecia 3
Tunisia 4
Unione Europea (generico) 5
Paesi extra europei 6
Non so, non è un aspetto su cui mi soffermo 7

Base campionaria: 820 - % "non risponde" = 0.0
Q11 E secondo te dove viene prodotto/lavorato l’olio che consumi prevalentemente?
Italia 1
Spagna 2
Grecia 3
Tunisia 4
Unione Europea (generico) 5
Paesi extra europei 6
Non so, non è un aspetto su cui mi soffermo 7

Base campionaria: 820 - % "non risponde" = 0.0
Q12 Un olio extravergine di oliva di qualità secondo te è caratterizzato da… 
Il prezzo elevato 1
Il non essere promozionato 2
Un’etichetta chiara 3
Una confezione ricercata 4
Un marchio noto/che conosco 5
Fatto da olive coltivate e raccolte in Italia 6
Estratto e imbottigliato in Italia 7
Realizzato da aziende con una lunga tradizione nel settore 8
Una filiera produttiva certificata 9
Una filiera trasparente (so da dove provengono le olive, dove viene lavorato e imbottigliato il prodotto, …) 10
La biologicità di tutte le materie prime utilizzate 11

Base campionaria: 820 - % "non risponde" = 0.0
Q13 Ora metti in ordine, da quello che ritieni più importante a quello che ritieni meno importante, tutti gli aspetti che hai indicato in precedenza circa la qualità di un olio extra vergine di oliva.
Il prezzo elevato 1
Il non essere promozionato 2
Un’etichetta chiara 3
Una confezione ricercata 4
Un marchio noto/che conosco 5
Fatto da olive coltivate e raccolte in Italia 6
Estratto e imbottigliato in Italia 7
Realizzato da aziende con una lunga tradizione nel settore 8
Una filiera produttiva certificata 9
Una filiera trasparente (so da dove provengono le olive, dove viene lavorato e imbottigliato il prodotto, …) 10
La biologicità di tutte le materie prime utilizzate 11
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